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Historisches Café — Restaurant seit 1889
Backerei — Konditorei — Confiserie — Patisserie — Spezialitaten
Sali fur Konferenzen, Vereins- und Familienanlasse

Sommerterrasse



Die Geschichte des Café Haug seit 1889

Die Geschichte des Cafés und der Konditorei Haug nahm ihren Anfang im
Jahre 1889, als Gustav Haug aus Stuttgart mit seiner Gattin Eugenie und
ihrem Sohn aus erster Ehe nach Schwyz zog.

Nach einer langjahrigen Ausbildung zum Patissier und Kiichenchef grindete
er die Konditorei Haug an der Schmiedgasse in Schwyz.

Stiefsohn Joseph Biser und Tochter Jeannette fuhrten nach dem Tod von
Gustav Haug im Jahr 1909 zusammen mit der Mutter Eugenie den Betrieb an
verschiedenen Standorten in Schwyz weiter.

Ende der 20er Jahre heiratete Tochter Jeannette Ernst Schmid, Dipl.
Konditormeister. Die Witwe Eugenie, bis zuletzt Chefin und Seele des
Hauses, verstarb 1933.

Die Familie Haug konnte anno 1934 den alten Pfarrhof, die Liegenschaft am
heutigen Standort, kauflich erwerben. Wahrend des Umbaus stiess man auf
Graber aus der Alemannenzeit.

Die beliebte Konditorei mit dazugehoérigem Tea-Room hatte viele
Stammgaste, besonders erwahnt sei, dass Meinrad Inglin gerne im Saali
seine Texte verfasste.

Nach dem Ableben von Jeannette und Ernst Schmid-Haug tibernahmen 1967
ihre drei Neffen - René Haug (ZG), Gustav Haug (SZ) und Jorg Haug (SZ), die
Liegenschaft am Postplatz.

1985 machten Auflagen einen weiteren Umbau notwendig. Aus dieser Zeit
stammt das heutige Interieur.

2012 wurde die Strategische Leitung der vierten Generation Haug (Familie
René Haug und Familie Gustav Haug) Ubertragen.

2018 haben alle Aktionarinnen und Aktionare zwecks langfristiger Sicherung
des Traditionsunternehmens unter einer einheitlichen Fihrung ihre Anteile
an André Rotzetter - Haug Ubertragen. Als Alleininhaber fuhrt er fortan das
Unternehmen weiter.



Suppen
Von 11.00-14.00 Uhr

Tagessuppe

Bouillon mit hausgemachten Fladli

Salate
Von 11.00-14.00 Uhr

Bunter Blattsalat

Gemischter Salat

Bunter Salatteller mit Ei

Bunter Salatteller mit Pouletstreifen und Croutons
Wourst Kase Salat mit verschiedenen Salaten
Thonsalat mit verschiedenen Salaten

Zander Fischknusperli mit verschiedenen Salaten
dazu Tartarsauce

Unsere Salatdressings sind hausgemacht.

Fur den kleinen Hunger
Von 14.00-17.00 Uhr

Schinkenkéase Toast

mit buntem Blattsalat

Haug Birchermuesli mit Huusbrot

mit Rahm

9.00
9.50

9.00
12.50
21.50
25.50
22.50
21.50

29.50

7.50
+3.00

9.80
+1.00



Haug Klassiker
Von 11.00-14.00 Uhr

Haug’s Blatterteig Pastetli mit Pommes und Gemuse 29.50
mit Kalbfleisch und Bratkugeli an Champignionrahmsauce

Knusprige Rdsti mit Spiegelei 16.50
Sennen Rosti 22.50
mit Schinkenstreifen, Zwiebeln und Kase Giberbacken

Walliser Rosti 22.50
mit Tomaten, Zwiebeln und Kase Uberbacken

Gemuseteller mit Rdsti Kroketten oder Spiegelei 24.50
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes und Gemtuse 27.50
Chicken Nuggets mit Pommes und Gemluse 22.50

Zander Fischknusperli mit Pommes und Gemuse
dazu Tartarsauce 29.50

Weitere feine Kostlichkeiten

Weitere feine Kdstlichkeiten wie Canapés, Sandwiches und Patisserie finden
Sie in unserem Laden.

Wir beraten Sie sehr gerne.



Fruhstuck

Von 7.00-11.00 Uhr

Feines Konditorenfruhstuck

2 warme Getranke nach Wahl,

1 Gipfeli, 1 Vollkornmutschli, 2 Scheiben Brot,
Butter, Konfitlire, Kase, Schinken,

1 kleines Birchermuesli, 2dl Orangenjus

Spezial Complet

2 warme Getranke nach Wahl
2 Vollkorngipfeli, 1 Vollkornmutschli, 2 Scheiben Vollkornbrot
Butter, Konfiture, 1 kleines Birchermuesli, 2dl Orangenjus

Grosses Complet

2 warme Getranke nach Wahl,
2 Gipfeli, 1 Mutschli, 2 Scheiben Brot,
Butter, Konfitlire, Kase, 1 kleines Birchermuesli

Kleines Complet

1 warmes Getrank nach Wahl
1 Gipfeli, 1 Mutschli, 1 Scheibe Brot
Butter, Konfittire

Haug Birchermuesli mit Huusbrot

mit Rahm

Butter Portion 4 10g
KonfitUre Portion a 25g
Honig Portion & 25¢g

2 Scheiben Kase
2 Tranchen Schinken

Kleiner Fleischteller
mit Schinken, Salami, Fleischkase, Rohschinken

3 Minuten Ei

2 Spiegeleier
RuUhrei aus 2 Eiern
Omelette

mit Schinken oder Kase

Hausgemachte kleine Rosti
mit Spiegelei, Schinken oder Speck

26.00

23.50

22.00

13.50

9.80
+1.00

0.80
0.80
1.00

3.00
3.00
8.50

2.50
5.00
5.00

8.50
+2.00

10.50
+2.00



Café

Café Creme

Schale

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Aromazuschlag

Karamell, Vanille oder Haselnuss

Café Mélange

Café Spezialitaten

Café Freddo (Espresso, kalte Milch, Eiswiirfel)
Café Confiseur mit drei Pralinen

Schimli Pfamli

Baileys Café

Coretto Grappa

Café Luz

Trasch, Zwetschgen, Pflimli, Chriter oder Kirsch
Punsch
Apfel

Orangen
Rum

Milchgetranke

Chocolat Mélange

Chocolat Grand Cru aus Maracaibo - Edelkakao

Milch
Ovomaltine kalt
Ovomaltine warm
Caotina kalt
Caotina warm

3dl
4.00
5.10

5.10

4.70
4.90
4.70
4.70
5.80
5.10
5.90
+0.50

5.90

5.70
8.40
5.90
8.70
6.50
5.70

4.90
4.90
4.90

5.90
6.10

5dl
4.70
6.10

6.10



Kalte Getranke

Hausgemachter Eistee
Valser Classic / Silence

Coca Cola/ Zero

Fuse Tea Lemon

Sprite

Fanta

Rivella Rot/ Blau

Apfelsaft

Shorley

Kinley Ginger Ale

Kinley Tonic Water

Kinley Bitter Lemon

Fever Tree Raspberry & Rhubarb Tonic
Sirup 1 Glas gratis fur Kinder bis 12 Jahren

Grander Wasser

Fruchtsafte

Frisch gepresster Orangensaft
Granini Orangensaft

Bier

Einsiedler Gaachs
Schwyzer Bockli
Appenzeller Panasch

Appenzeller Leermond Alkoholfrei

Apfelmost Mohl Alkoholfrei

30cl
33 cl
50 cl
75 cl
33 cl
33cl
33cl
33 cl
33cl
33cl
33cl
20 cl
20 cl
20 cl
20 cl
20 cl
30cl
50 cl
20 cl
30cl
50 cl

30cl
20 cl

33 cl
33 cl
33 cl

33 cl
50 cl

4.20
4.80
5.80
7.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
4.80
2.90
3.20
3.50
1.50
1.50
1.50

8.90
4.80

5.30
5.30
4.90

4.90
5.50



Tee Spezialitaten

Eine Tasse Tee 4.90
Ein Krug Tee 8.50
Schwarztee

Earl Grey Deluxe Bio (Bergamotte)

Assam Tonganagaon Bio

Darjeeling Marybong Bio, First Flush

Chai Schwarztee (Zimt, Ingwer, Kardamomsamen, Gewlrznelken, Stissholz)

Krautertee

Nana Minze
Urner Krautertee

(Zitronenmelisse, Pfefferminze, Frauenmanteli, Bergblumenbluten)

Verveine

Kamille

Hagenbutten
Lindenblliten

Rooibos Ingwer - Lemon

Frichtetee

Zaubervogel (Hibiskus, Hagenbutten, Apfel, Mango, Papaya, Orangen)
Zitronenbaum

(Apfel, Hagenbutten, Korinthen, Holunderbeeren, Zitronen, Lemongras)

Ingwer —Mandarine (Apfel, Birnen, Datteln, Feigen, Orangen, Mandarinen, Ingwer)

Grintee

Schatze des Himmels (Jasmin, Rosenknospen, Orangenschalen, Sonnenblumen)
Sencha Elfentau (Sencha, Sonnenblumen, Kornbluten, Rosenbluten)

Kindertee

Waldzwerg (Apfel, Weinbeeren, Ruebli, Randen, Himbeeren, Erdbeeren)
Kleine Nixe (Apfel, Johannisbeeren, Heidelbeeren, Aloe Vera)



Spirituosen

Pflimli
Zwetschgen
Trasch
Chruter
Kirsch
Williams
Vieille Prune
Appenzeller
Rum Baccardi

Bombay Saphire Gin

Gordons Gin

Cognac

Rémy Martin
Hennessy

Whisky

Haig Scotch
Tulamore
Ballantines

Calvados

Boulard
Morin Pére et Fils

Ligueurs

Grand Manier
Eiercognac
Baileys
Amaretto

2cl
3.50
3.50
3.50
3.50
5.90
5.90
7.90

4cl
6.20
6.20
6.20
6.20
9.80
9.80
11.90
5.70
10.00
11.00
10.00

9.80
8.70

9.00
10.00
11.00

7.70
6.70

6.70
6.90
7.70
7.70



Deklarationen

» Wenn nicht speziell deklariert, verwenden wir ausschliesslich Fleisch
und Geflugel aus der Schweiz von regionalen Metzgereien.
Felder Schwyz, Reichmuth Schwyz, Heinzer Muotathal

» Die Kasespezialitdten beziehen wir von der Kaserei Annen in Steinen.

» Gemuse und Friichte von Mundo AG Rothenburg

» Zander aus Deutschland

» Unsere Tee Sorten beziehen wir vom Tee Traumli in Schwyz.

> Kaffee Mokka Efti, Mendrisio Tessin

» Eier Schelbert, Muotathal

> Schokolade Felchlin

Allergien

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen
konnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage sehr gerne.

Haug Gaeste

6430-Schwyz




